Uber unser Weingut und unsere Weine

Die Weintradition in unserer Familie lasst sich bis in die
Jahre um 1700 zurickverfolgen, als unsere franzésischen
Vorfahren (Hugenotten) nach Nackenheim kamen.

Die direkt am Rhein gelegene Weinbaugemeinde zghlt
mit seinen Weinen vom »Roten Hang« zu den bekann-
testen in Rheinhessen. Wein ist fir uns ein Naturprodukt,
authentisches Genussmittel, echte Lebensfreude und
faszinierendes Kulturgut. Deshalb bearbeiten wir unsere
Weinberge seit Jahren ékologisch und umweltfreundlich,
wirtschaften nachhaltig und ressourcenschonend, pflegen
eine herrliche Naturlandschaft und sind seit Generationen
eine starke Familiengemeinschaft.

Unser Weinangebot gliedert sich in Orts-, Lagen und
Rebsortenweine. Der Nackenheimer Riesling CS ist ein
frisch-fruchtiger WeiBwein mit etwa gleich viel Séure

wie Sie, deshalb Classic Style. An der Spitze unseres
Angebotes stehen die Weine vom Nackenheimer Rothen-
berg, einer zum Rhein hin steil abfallenden Einzellage.
Die hier erzeugten Weine orientieren sich am Vorbild der
franzésischen Grand Cru-Klassifkation: niedrige Ertrége,
selektive Handlese, schonende Pressung und lange Rei-
fung. Unsere Rebsortenweine sind iberwiegend trockene
Meni-Weine, d.h. Weine, die ihren vollen Genuss als
Begleiter zum guten Essen entfalten. Mit RIVA und VINEA
haben wir sowohl leichte und als auch aromareiche Weine
im Angebot. Und mit Sauvignon Blanc und Chardonnay
haben wir ganz charaktervolle Weifweinsorten im
Anbau. Neu sind Cuvée Muscat Blanc (Muskateller) und
Pinot Blanc de Noirs, ein weif3 gekelterter Spatburgun-
der. Der Rosé vom Cabernet Sauvignon ist ein perfekter
Terrassenwein im Sommer. Beim Rotwein haben wir sowohl
eine fruchtige Spatburgunder-Lemberger als auch eine
wirzige Cuvée von Cabernet Sauvignon und Merlot im
Angebot. Unsere jingste Leidenschaft ist die Herstellung
verschiedener Sekte mit traditioneller Flaschengdrung aus
den Rebsorten Riesling (Brut), Chardonnay (Extra Brut)

und Pinot Noir Rosé (Brut). Auch hier strikte handwerkliche
Herstellung von der »Vermé&hlung« der Weine bis zum
Dégorgement (Enthefung)..
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Dietrich Marbé-Sans, Oenologe

Jour Fixe

NACKENHEIMER WEINFEST 20.-24. Juli 2023

HERBST-FINALE am 18./19. November 2023
Grof3e Dégustation mit Jungweinprobel!

FRUHLINGS-OUVERTURE am 20./21. April 2024

Prasentation des neuen Weinjahrgangs!

Dégustation Professionelle

8-10 Einzelproben mit fachkundiger Moderation,

traditionelle Winzervesper.

Mind. 8 Personen. € 24,90 p.P.

Tour de Nackenheim

Gesellige Weinbergsrundfahrt mit »Pfiff und Porschec,
geologische, vinologische und literarische Erlauterungen,
traditioneller Winzervesper und kleine Weinprobe.

Mind. 10 Personen. € 34,90 p.P.

Vinothek

Der Weinverkauf in unserer Gutsremise
FORUM VINUM (Adam-Winkler-Str. 9)
ist ganzjdhrig gedffnet.

Eine kurzfristige telefonische Voran-
meldung unter 06135 9331333 oder
0170 3815245 (auch WhatsApp)

ist erforderlich.

Weinprésente

Méchten Sie Bekannten oder Freunden
mit einem Geschenk erfreven, so iber-
nehmen wir fir Sie den Postversand

in bruchsicheren Kartons. Wir beraten
Sie gerne bei der individuellen Zusam-
menstellung.

Verkaufs- und
Lieferbedingungen

Die Preise verstehen sich einschlieBlich
Glas, Ausstattung und Verpackung

in 12er-Einheiten ab Weingut; bei
Sendungen ab 72 Flaschen frei Haus
an eine Anschrift des Empféingers in
Deutschland. Der Paket-Versand erfolgt
nur in Transport-Kartons zu 12 Flaschen
, auch verschiedene Flaschen gemischt.
Die Versandkosten betragen innerhalb
Deutschlands je Karton 7,90 €.

Ab 48 Flaschen empfehlen wir den
ginstigen und umweltschonenden
Versand per Spedition (0,55 €/Fl.)
GemdfB dem Jugendschutzgesetz
geben wir keinen Wein an Jugendliche
unter 16 Jahren bzw. Branntweine an
welche unter 18 Jahren. ab. Der Rech-
nungsbetrag ist innerhalb von 7 Tagen
nach Rechnungsdatum netto ohne
jeden Abzug zu bezahlen. Bis zur voll-
standigen Bezahlung behalten wir uns
das Eigentum an der gelieferten Ware
vor. Erfillungsort ist Nackenheim. Als
Gerichtsstand gilt Mainz. Das Angebot
ist freibleibend. Sollte bei Auftragsertei-
lung eine Sorte vergriffen sein, behal-
ten wir uns vor, einen gleichwertigen
Wein als Ersatz zu liefern, falls dies
nicht ausdriicklich verbeten wird. Alle
unsere Produkte sind Qualitéts- oder
Pradikatsweine aus Rheinhessen und
enthalten Sulfite.

Weingut Dr. Dietrich Marbé-Sans,

Am Lorzweiler Weg 1

D-55299 Nackenheim
mail@forum-vinum.de

Bankverbindung:

IBAN: DE37 5535 0010 0150 0007 50
SWIFT-BIC: MALADE51TWOR

Weinangebot
2023/24

Weingut Dr. Marbé-Sans
Verkauf: Adam-Winkler-Str. 9
Kellerei: Am Lérzweiler Weg 1
55299 Nackenheim am Rhein

Tel.: 06135 9331333
Mobil: 0170 3815245 (auch WhatsApp)

mail@forum-vinum.de



mailto:mail%40forum-vinum.de?subject=
http://www.forum-vinum.de
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Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
CUVÉE BLANC NATURE non filtré trocken 

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
                                                                                       

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
2022 16,40

Dietrich Marbe-Sans
Textfeld

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
2022         16,40

Dietrich Marbe-Sans
Rechteck

Dietrich Marbe-Sans
Linie

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
                                                                                       

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
         Alle Preise inkl. 19 % Mwst. zzgl. Versandkosten € 7,90 je Paket 12 Fl.                                                                              

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
Naturwein aus Chardonnay (90%) und Sauvignon Blanc, spontan vergoren, langes Feinhefelager und unfiltriert abgefüllt  

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
leider ausgetrunken,
neuer Jahrgang ab April 2024

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
RIESLING

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
/22




