
Weinangebot 
2023/24

Weingut Dr. Marbé-Sans
Verkauf: Adam-Winkler-Str. 9

Kellerei: Am Lörzweiler Weg 1
55299 Nackenheim am Rhein

Tel.: 06135 9331333
Mobil: 0170 3815245 (auch WhatsApp)

mail@forum-vinum.de

www.forum-vinum.de

Über unser Weingut und unsere Weine
Die Weintradition in unserer Familie lässt sich bis in die 
Jahre um 1700 zurückverfolgen, als unsere französischen 
Vorfahren (Hugenotten) nach Nackenheim kamen.  
Die direkt am Rhein gelegene Weinbaugemeinde zählt 
mit seinen Weinen vom »Roten Hang« zu den bekann-
testen in Rheinhessen. Wein ist für uns ein Naturprodukt, 
authentisches Genussmittel, echte Lebensfreude und 
faszinierendes Kulturgut. Deshalb bearbeiten wir unsere 
Weinberge seit Jahren ökologisch und umweltfreundlich, 
wirtschaften nachhaltig und ressourcenschonend, pflegen 
eine herrliche Naturlandschaft und sind seit Generationen 
eine starke Familiengemeinschaft. 

Unser Weinangebot gliedert sich in Orts-, Lagen und 
 Rebsortenweine. Der Nackenheimer Riesling CS ist ein 
frisch-fruchtiger Weißwein mit etwa gleich viel Säure 
wie Süße, deshalb Classic Style. An der Spitze unseres 
 Angebotes stehen die Weine vom Nackenheimer Rothen-
berg, einer zum Rhein hin steil abfallenden Einzellage.  
Die hier erzeugten Weine orientieren sich am Vorbild der 
französischen Grand Cru-Klassifkation: niedrige Erträge, 
selektive Handlese, schonende Pressung und lange Rei-
fung. Unsere Rebsortenweine sind  überwiegend trockene 
 Menü-Weine, d. h. Weine, die ihren vollen Genuss als 
Begleiter zum guten Essen entfalten. Mit RIVA und VINÉA 
haben wir sowohl leichte und als auch aromareiche Weine 
im Angebot. Und mit Sauvignon Blanc und  Chardonnay 
haben wir ganz charaktervolle Weißwein sorten im 
Anbau. Neu sind Cuvée Muscat Blanc  (Muskateller) und 
Pinot Blanc de Noirs, ein weiß gekelterter Spätburgun-
der. Der Rosé vom Cabernet Sauvignon ist ein perfekter 
 Terrassenwein im Sommer. Beim Rotwein haben wir sowohl 
eine fruchtige Spätburgunder-Lemberger als auch eine 
würzige Cuvée von Cabernet Sauvignon und Merlot im 
Angebot.  Unsere jüngste Leidenschaft ist die  Herstellung 
verschiedener Sekte mit traditioneller Flaschengärung aus 
den  Rebsorten Riesling (Brut), Chardonnay (Extra Brut) 
und Pinot Noir Rosé (Brut). Auch hier strikte handwerkliche 
Herstellung von der »Vermählung« der Weine bis zum 
Dégorgement (Enthefung)..

Dietrich Marbé-Sans, Oenologe

Jour Fixe
NACKENHEIMER WEINFEST 20.–24. Juli 2023

HERBST-FINALE am 18. / 19. November 2023
Große Dégustation mit Jungweinprobe!

FRÜHLINGS-OUVERTURE am 20./21. April  2024
Präsentation des neuen Weinjahrgangs!

Dégustation Professionelle
8–10 Einzelproben mit fachkundiger Moderation,  
traditionelle Winzervesper. 
Mind. 8 Personen. € 24,90 p. P.

Tour de Nackenheim
Gesellige Weinbergsrundfahrt mit »Pfiff und Porsche«, 
 geologische, vinologische und literarische Erläuterungen, 
 traditioneller Winzervesper und kleine Weinprobe.
Mind. 10 Personen. € 34,90 p. P.

Vinothek
Der Weinverkauf in unserer  Gutsremise 
FORUM VINUM (Adam-Winkler-Str. 9) 
ist ganzjährig  geöffnet.  

Eine  kurzfristige telefonische Voran-
meldung unter 06135 9331333 oder 
0170 3815245 (auch WhatsApp)  
ist erforderlich.

Weinpräsente
Möchten Sie Bekannten oder Freunden 
mit einem Geschenk erfreuen, so über-
nehmen wir für Sie den Postversand 
in bruchsicheren Kartons. Wir beraten 
Sie gerne bei der individuellen Zusam-
menstellung.

Verkaufs- und 
 Lieferbedingungen
Die Preise verstehen sich einschließlich 
Glas, Ausstattung und Verpackung 
in 12er-Einheiten ab Weingut; bei 
Sendun gen ab 72 Flaschen frei Haus 
an eine Anschrift des Empfängers in 
Deutschland. Der Paket-Versand erfolgt 
nur in Transport-Kartons zu 12 Flaschen 
, auch verschiedene Flaschen gemischt. 
Die Versandkosten betragen innerhalb 
Deutschlands je Karton 7,90 €.  

Ab 48 Flaschen empfehlen wir den 
günstigen und umweltschonenden 
Versand per Spedition (0,55 €/Fl.) 
Gemäß dem Jugendschutzgesetz 
geben wir keinen Wein an Jugendliche 
unter 16 Jahren bzw. Branntweine an 
welche unter 18 Jahren. ab. Der Rech-
nungsbetrag ist innerhalb von 7 Tagen 
nach Rechnungsdatum netto ohne 
jeden Abzug zu bezahlen. Bis zur voll-
ständigen Bezahlung behalten wir uns 
das Eigentum an der gelieferten Ware 
vor. Erfüllungsort ist Nackenheim. Als 
Gerichtsstand gilt Mainz. Das Angebot 
ist freibleibend. Sollte bei Auftragsertei-
lung eine Sorte vergriffen sein, behal-
ten wir uns vor, einen gleichwertigen 
Wein als Ersatz zu liefern, falls dies 
nicht ausdrücklich verbeten wird. Alle 
unsere Produkte sind Qualitäts- oder 
Prädikatsweine aus Rheinhessen und 
enthalten Sulfite.

Weingut Dr. Dietrich Marbé-Sans,  
Am Lörzweiler Weg 1   
D-55299 Nackenheim  
mail@forum-vinum.de  
Bankverbindung:  
IBAN: DE37 5535 0010 0150 0007 50 
SWIFT-BIC: MALADE51WOR

mailto:mail%40forum-vinum.de?subject=
http://www.forum-vinum.de


Ja
hr

Pr
ei

s 
€/

Fl
as

ch
e

Be
st

el
lu

ng
 

Fl
as

ch
e

N
A

CK
EN

H
EI

M
ER

 R
IE

SL
IN

G
 C

S 
tro

ck
en

20
21

/2
2

8,
90

Kl
as

si
sc

he
r R

he
in

rie
sli

ng
 m

it 
vi

el
 F

ru
ch

t (
G

ra
pe

fru
it,

 C
as

si
s)

, v
ie

lse
iti

ge
r E

ss
en

sb
eg

le
ite

r, 
z.

B.
 S

pa
rg

el

RO
TH

EN
BE

RG
 R

IE
SL

IN
G

 S
 tr

oc
ke

n
20

20
11

,9
0

Pu
re

r R
ie

sli
ng

-G
en

us
s,

 in
te

ns
iv

 u
nd

 n
ac

hh
al

tig
, s

eh
r g

ut
 z

u 
Fi

sc
h 

un
d 

M
ee

re
sf

rü
ch

te
n

RO
TH

EN
BE

RG
 R

IE
SL

IN
G

 K
A

BI
N

ET
T 

fe
in

he
rb

20
21

11
,9

0
Sc

hl
an

k,
 fe

in
e 

M
in

er
al

itä
t v

om
 R

ot
sc

hi
ef

er
, g

ef
äl

lt 
al

s 
A

pe
rit

if 
od

er
 e

in
fa

ch
 s

ol
o!

»R
IV

A
« 

tro
ck

en
20

21
7,

90
Sp

rit
zi

g-
le

ic
ht

er
, a

ro
m

at
is

ch
er

 W
ei

ßw
ei

n 
m

it 
w

en
ig

 S
äu

re
, d

er
 v

ie
l T

rin
kf

re
ud

e 
br

in
gt

»V
IN

ÉA
« 

RI
ES

LI
N

G
 K

A
BI

N
ET

T 
ha

lb
tro

ck
en

20
22

7,
90

Sc
hö

ne
 B

al
an

ce
 v

on
 S

üß
e 

un
d 

Sä
ur

e,
 id

ea
l z

u 
as

ia
tis

ch
en

 o
de

r w
ür

zi
ge

n 
Sp

ei
se

n

PI
N

O
T 

»B
LA

N
C

 D
E 

N
O

IR
S«

 tr
oc

ke
n

20
22

8,
90

W
ei

ßg
ek

el
te

rte
r P

in
ot

 N
oi

r, 
sa

fti
g 

un
d 

kr
äf

tig
, v

ie
lse

iti
ge

r E
ss

en
sb

eg
le

ite
r

C
A

BE
RN

ET
 S

A
U

VI
G

N
O

N
 R

os
é 

tro
ck

en
20

21
/2

2
8,

90
H

er
be

 F
ris

ch
e 

vo
n 

G
ra

pe
fru

it 
un

d 
M

in
ze

, g
ut

 z
u 

So
m

m
er

sa
la

te
n,

 N
ud

el
n 

od
er

 G
eg

ril
lte

m

CU
VÉ

E 
M

U
SC

AT
 B

LA
N

C
  t

ro
ck

en
20

21
9,

40
C

uv
ée

 a
us

 G
el

be
r M

us
ka

te
lle

r u
nd

 C
ha

rd
on

na
y:

 a
ni

m
ie

re
nd

e 
Tr

au
be

na
ro

m
en

, s
ch

la
nk

 u
nd

 le
ic

ht
 (n

ur
 1

1 
vo

l%
)

SA
U

VI
G

N
O

N
 B

LA
N

C
 tr

oc
ke

n
20

21
/2

2
9,

40
Ex

ot
is

ch
e 

Fr
uc

ht
, H

ol
un

de
rb

lü
te

n-
 u

nd
 S

ta
ch

el
be

er
ar

om
en

, h
er

vo
rr

ag
en

d 
zu

 A
nt

ip
as

ti,
 Ta

pa
s 

un
d 

Vo
rs

pe
is

en

CH
A

RD
O

N
N

AY
 tr

oc
ke

n
20

20
/2

2
9,

40
Kr

äf
tig

er
 W

ei
ßw

ei
n 

m
it 

vi
el

 M
un

df
ül

le
 u

nd
 w

ei
ch

er
 S

äu
re

, F
le

is
ch

- u
nd

 P
as

ta
ge

ric
ht

e 
m

it 
m

ar
ka

nt
en

 S
au

ce
n

G
EW

Ü
RZ

TR
A

M
IN

ER
 tr

oc
ke

n
20

21
9,

40
Za

rte
r D

uf
t n

ac
h 

M
us

ka
t, 

Lit
sc

hi
 u

nd
 R

os
en

bl
üt

en
, f

ru
ch

tig
er

 W
ei

n 
zu

m
 A

pe
rit

if

»L
ES

 B
EL

LE
S 

FI
LL

ES
« 

CU
VÉ

E 
N

O
IR

 tr
oc

ke
n 

– 
Ro

tw
ei

n
20

20
13

,4
0

Fe
in

er
 P

in
ot

 N
oi

r a
bg

er
un

de
t m

it 
 Le

m
be

rg
er

, r
ot

e 
Be

er
en

frü
ch

te
, P

iz
za

, P
as

ta
- u

nd
 W

ild
ge

ric
ht

e

»L
ES

 F
IL

LE
S 

SA
U

VA
G

ES
« 

C
ab

. S
. M

er
lo

t R
ÉS

ER
VE

 tr
oc

ke
n 

– 
Ro

tw
ei

n
20

16
/1

7
13

,9
0

D
un

ke
l, 

ko
nz

en
tri

er
t u

nd
 a

us
dr

uc
ks

sta
rk

, K
af

fe
e-

 u
nd

 R
ös

ta
ro

m
en

, i
de

al
 z

um
 G

ril
lg

er
ic

ht
en

: L
am

m
, E

nt
re

cô
te

»N
O

BI
LÉ

« 
RI

ES
LI

N
G

 G
EW

Ü
RZ

TR
A

M
IN

ER
 m

ild
20

22
9,

90
Fl

or
al

e 
un

d 
ex

ot
is

ch
e 

Fr
üc

ht
e,

 s
ch

ön
 z

um
 F

rü
ch

te
de

ss
er

t, 
z.

 B
. C

rè
m

e 
br

ul
ée

RO
TH

EN
BE

RG
 R

IE
SL

IN
G

 A
U

SL
ES

E 
sü

ß
20

19
11

,9
0

H
oc

hk
on

ze
nt

rie
rte

 F
ru

ch
t, 

gu
t z

u 
Sü

ßs
pe

is
en

 u
nd

 z
ur

 K
äs

ep
la

tte

»L
IV

IA
 M

A
RI

E«
 R

IE
SL

IN
G

 B
ru

t –
 S

ek
t

13
,4

0
Tr

ad
iti

on
el

le
 F

la
sc

he
ng

är
un

g,
 fe

in
e 

Ri
es

lin
gf

ru
ch

t (
A

pf
el

, W
ill

ia
m

sb
irn

e)
 

BL
A

N
C

 D
E 

BL
A

N
CS

 C
H

A
RD

O
N

N
AY

 E
xt

ra
 B

ru
t –

 S
ek

t
13

,9
0

C
ha

m
pa

gn
er

ar
t, 

fri
sc

he
s 

Br
io

ch
e,

 n
us

si
g,

 fe
in

e 
Pe

rla
ge

»F
LO

RI
N

A
 S

O
PH

IE
« 

PI
N

O
T 

Ro
sé

 B
ru

t –
 S

ek
t

13
,9

0
La

ch
sf

ar
be

n,
 ro

te
 B

ee
re

nf
rü

ch
te

, f
ru

ch
tig

e 
Bu

rg
un

de
rn

ot
e

»B
LA

CK
 M

O
LL

Y«
 V

IN
TA

G
E 

FO
RT

IF
IE

D
19

,9
0

Ja
hr

ga
ng

sp
or

tw
ei

n,
 C

as
si

s,
 P

fla
um

e,
 Ta

ba
k,

 fe
in

e 
Sü

ße

W
ei

na
ng

eb
ot

 2
02

3/
24

W
ei

ng
ut

 D
r. 

M
ar

bé
-S

an
s

FO
RU

M
 V

IN
U

M
55

29
9 

N
ac

ke
nh

ei
m

 a
m

 R
he

in
Te

l.:
 0

61
35

 9
33

13
33

M
ob

il:
 0

17
0 

38
15

24
5 

(a
uc

h 
W

ha
tsA

pp
)

m
ai

l@
fo

ru
m

-vi
nu

m
.d

e

A
lle

 P
re

is
e 

in
kl

. 1
9 

%
 M

w
st.

 •
 z

zg
l. 

Ve
rs

an
dk

os
te

n 
€ 

7,
90

 je
 P

ak
et

 à
 1

2 
Fl

.

N
am

e
Vo

rn
am

e

St
ra

ße
PL

Z 
O

rt

M
ob

iln
r.

E-
M

ai
l

O
rt,

 D
at

um
, U

nt
er

sc
hr

ift

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
CUVÉE BLANC NATURE non filtré trocken 

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
                                                                                       

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
2022 16,40

Dietrich Marbe-Sans
Textfeld

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
2022         16,40

Dietrich Marbe-Sans
Rechteck

Dietrich Marbe-Sans
Linie

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
                                                                                       

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
         Alle Preise inkl. 19 % Mwst. zzgl. Versandkosten € 7,90 je Paket 12 Fl.                                                                              

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
Naturwein aus Chardonnay (90%) und Sauvignon Blanc, spontan vergoren, langes Feinhefelager und unfiltriert abgefüllt  

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
leider ausgetrunken,neuer Jahrgang ab April 2024

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
RIESLING

Dietrich Marbe-Sans
Texteingabe
/22




