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NACKENHEIMER RIESLING CS trocken 2023/24 8,90
Klassischer Rheinriesling mit viel Frucht (Grapefruit, Cassis), vielseitiger Essensbegleiter, z.B. Spargel

ROTHENBERG RIESLING S trocken 2023 11,90
Purer Riesling-Genuss, intensiv und nachhaltig, sehr gut zu Fisch und Meeresfrüchten

ROTHENBERG RIESLING KABINETT feinherb 2021/24 11,90
Schlank, feine Mineralität vom Rotschiefer, gefällt als Aperitif oder einfach solo!

»RIVA« RIESLING trocken 2022/24 8,40
Spritzig-leichter, aromatischer Weißwein mit wenig Säure, der viel Trinkfreude bringt

»VINÉA« RIESLING KABINETT halbtrocken 2023 8,40
Schöne Balance von Süße und Säure, ideal zu asiatischen oder würzigen Speisen

PINOT »BLANC DE NOIRS« trocken 2023/24 8,90
Weißgekelterter Pinot Noir, saftig und kräftig, vielseitiger Essensbegleiter

CABERNET SAUVIGNON Rosé trocken 2023/24 8,90
Herbe Frische von Grapefruit und Minze, gut zu Sommersalaten, Nudeln oder Gegrilltem

CUVÉE MUSCAT BLANC  trocken 2024 9,40
Cuvée aus Gelber Muskateller und Chardonnay: animierende Traubenaromen, schlank und leicht (nur 11 vol%)

SAUVIGNON BLANC trocken 2023/24 9,40
Exotische Frucht, Holunderblüten- und Stachelbeeraromen, hervorragend zu Antipasti, Tapas und Vorspeisen

CHARDONNAY trocken 2020/22 9,40
Kräftiger Weißwein mit viel Mundfülle und weicher Säure, Fleisch- und Pastagerichte mit markanten Saucen

»LES BELLES FILLES« CUVÉE NOIR trocken – Rotwein 2023 13,40
Feiner Pinot Noir abgerundet mit  Lemberger, rote Beerenfrüchte, Pizza, Pasta- und Wildgerichte

»LES FILLES SAUVAGES« Cab. S. Merlot RÉSERVE trocken – Rotwein 2017 13,90
Dunkel, konzentriert und ausdrucksstark, Kaffee- und Röstaromen, ideal zum Grillgerichten: Lamm, Entrecôte

»NOBILÉ« RIESLING GEWÜRZTRAMINER mild 2024 9,90
Florale und exotische Früchte, schön zum Früchtedessert, z. B. Crème brulée

ROTHENBERG RIESLING AUSLESE süß 2019 11,90
Hochkonzentrierte Frucht, gut zu Süßspeisen und zur Käseplatte

»LIVIA MARIE« RIESLING Brut – Sekt 13,90
Traditionelle Flaschengärung, feine Rieslingfrucht (Apfel, Williamsbirne) 

»FLORINA SOPHIE« PINOT Rosé Extra Brut – Sekt 14,40
Lachsfarben, rote Beerenfrüchte, fruchtige Burgundernote

»XO PINOT« FEINBRAND 29,90
Edler Weinbrand über 10 Jahre im Eichenholzfass gereift

»BLACK MOLLY« VINTAGE FORTIFIED 24,90
Jahrgangsportwein, Cassis, Pflaume, feine Süße

CUVÉE BLANC NATURE  non filtré trocken 16,40
Unser Naturwein: langes Feinhefelager im Holzfass, viel Schmelz und angenehmes Mundgefühl

Weinangebot 2025/26

Weingut Dr. Marbé-Sans
FORUM VINUM
55299 Nackenheim am Rhein
Tel.: 06135 9331333
Mobil: 0170 3815245 (auch WhatsApp)
mail@forum-vinum.de

Alle Preise inkl. 19 % Mwst. • zzgl. Versandkosten € 8,90 je Paket à 12 Fl.
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